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RESTAURANT PITSCHLMANN

T +39 0471 725 544 - info@tuffalm.it
Ruhetage: Montag & Dienstag

Hirschvariation | Walnussbrot | Wacholderbutter | Granten

Saures Rindfleisch vom Vélser Rind XO "™ | eingelegtes
Gemiise vom Garten | Meerrettich | Paarl Brot

Steinpilzsuppe mit Wildfleischkrapfl
Majoranpulver | Kartoffelwiirfel | Lauch

Kloazn-Schlutzer mit Graukascreme

Teigtasche gefiillt mit Vélser Rind XO "™
Gemiseragout | Petersilienwurzel

Lammkarree mit Latschen-Krauterkruste
Rote Beete Pliree | Ofenriiben | Lammsauce

Gekochtes vom Volser Rind "™ | Wurzelgemiise
Suppenkartoffel | frischer Kren

Gebrannte Creme von der Kastanie | Zwetschgeneis
Hafer-Schokoknusper | Rum

RESTAURANT UMSER MUHLELE

T +39 371 384 65 31 - info@umsermuehlele.it
Ruhetage: Dienstag & Mittwoch

Meerrettichrahmsuppe mit Streifen
vom Tafelspitz und Kartoffelwiirfel

Gebackenes Kalbsbries auf Herbstsalat
Hausgerauchertes Forellenfilet mit gerostetem Roggenbrot
Pfifferlingpressknodel auf Lauchcreme
Erddpfel-Schwarzplenten-Roulade mit Mangold
Entenbrust mit Volser Honig, Anna-Kartoffeln und Wirsing
Wildspield vom Grill mit Polentascheiben und Blaukraut
Eis und Tértchen vom Buchweizen

HOTEL HEUBAD

T +39 0471 725 020 - info@hotelheubad.com
Ruhetag: Mittwoch

Serviettenknodel sauer mit marinierten
roten Zwiebeln und Graukase

Saure Suppe mit Kutteln
Schiittelbrotbandnudeln mit Lammragout vom Brillenschaf
Kurz gebratenes einheimisches Rindfleisch von der Hochrippe
mit Gemiise, Ofentomaten und Kartoffeln

Interpretation vom Zwetschgenkuchen
und Sonnenblumenkerne

HOTEL GASTHOF KIRCHER

T+39 0471 725 151 - info@gasthof-kircher.it
Ruhetag: Mittwoch

Lauwarme Kalbszunge
an Kartoffel-Feldsalat

Stippchen vom Ahrntaler Graukase
mit gebackenem Kartoffelteigkrapfl
Grostl von der hausgemachten Blutwurst
und Kartoffeln vom Siebererhof,
dazu Speckkrautsalat
Schiittelbrotnudeln mit Hirschragout,
Steinpilzen und Wirsing
Rehgulasch mit Schwarzplentenen Knddeln,
dazu Rotkohlsalat

Bratl vom Passeirer Weideschaf
mit Kartoffeln und Butterbohnen

Kloazn-Schlutzer mit zerlassener Butter

Frittierte Grienudeln auf Himbeerspiegel
und hausgemachtem Kaki-Eis

ROMANTIK HOTEL TURM

T +39 0471 725 014 - info@hotelturm.it
Taglich geoffnet

Schweinebauch aus dem Ofen
mit Krautern und Gewdirzen,
mit Erdapfelblattlen und Krautsalat

Gebirgsforelle mit Wacholder frisch gerduchert
und eingelegten Pilzen

Rote Riilbensuppe mit Spinatkrapfen

Schupfnudeln aus dreierlei Kartoffeln
aus Kathis Acker am Gatschhof
auf Ragout vom Vélser Rind XO "

Boxhorn-Roggenschlutzer
mit Graukasefiillung,
abgeschdumt mit Speckbutter

Gepokeltes Lammkarree auf fermentiertem
Gemiise vom eigenen Garten,

dazu Griespanzelen
Zwiebeleintopf vom Vélser Rind XO "9
mit Kartoffelknddel und Apfelblaukraut

Zwetschgenknodel vom Gatschhof
mit Buttermilch-Eis
V6lser Schneemilch
mit eingelegten Himbeeren

LVolser
Kuchlhastl

Bereits zum 49. Mal heif3t es heuer
im Oktober in Véls am Schlern:
,,’s ist Kuchlkastl-Zeit“

Mit der kulinarischen Initiative, die weit liber
die Grenzen Slidtirols hinaus bekannt ist,
haben sich die engagierten Volser Gastwirte
bei Gourmets und Geniellern
einen guten Namen gemacht.

Beim ,Kuchlkastl“ steht Bodenstdndiges
auf dem Speiseplan. Grundlage fiir
die Auswahl der Gerichte bilden alte
Rezepte, wobei sich die Kiichenchefs der
Herausforderung stellen, die Gerichte
der Zeit anzupassen und zugleich
mit wunderbaren Zutaten ihren
Ursprung zu unterstreichen.

Im Vélser Herbst wird mit
besonderer Liebe aufgetischt -
ein Muss fiir Feinschmecker!

Vélser Produkte
Es werden, wann immer méglich,
Zutaten verwendet, die in unmittelbarer

Umgebung angebaut, aufgezogen
oder hergestellt wurden.

% Voélser Rind ™™ Vélser Rind XO

Please, scan
QR-Code for
english Menu
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Tourismusverein V6ls am Schlern

39050 Vols am Schlern - Bozner StralRe 4
www.voelserkuchlkastl.com - www.voels.it

RESTAURANT PRESULIS

T+39 0471 601 069 - info@presulis.com
Ruhetag: Sonntag & Montag

Handgehackter roher Hirsch | Kohlrabi
Bauernricotta | siiB-saure Preiselbeeren
Buchweizenchips

Weillweinsuppe vom Gump Hof
weiches Eigelb | Schnittlauchpulver
Schnittlauchol

Hausgemachte Schlutzkrapfen
mit Kalbskopffiillung
Gegrillter Zwiebelschaum
knusprige Zwiebeln | Friihlingszwiebelbutter
gereifter Almkase
Cremige Gerste | geriebene Kalbszunge
Gel von Erdbeertrauben
Goldforelle | Kastanie | Buchweizen

Sudetiroler Apfel

Im Ofen glasierter Schweinebauch
Erdapfelpiree | Rotkrautsalat

Milchreis | Heidelbeere | Fichtenspitze
Geeister Kaiserschmarrn

GASTHOF FAUST

T +39 0471 155 0934- info@gasthoffaust.it
Ruhetage: Montag & Dienstag

Saurer Kalbskopf mit eingelegten
Zwiebeln, Radieschen und Walniissen
mit frischem Feldsalat

Hausgemachte Kartoffelteigtaschen
geflillt mit Ziegenkase auf Radicchio mit
Tomate und Fichtenhonig vom Riferhof

Hausgemachte Schlutzkrapfen mit
Lauch-Speckfiillung, knusprigem Speck

und frittierten Lauch-Spalten

Surfleischpraline im Schiittelbrotmantel
auf Sauerkraut mit eingelegten
roten Zwiebeln

Kastanienspatzle in Rindsfond
mit Speck und frischen Trauben

Rindsleber Tiroler Art mit Salzkartoffeln
und Apfeln in Rotwein vom Gump Hof

Karamellisierte Kloazn-Schlutzer
mit eingelegten Zwetschgen

Krapfen mit Mohn oder Marmelade

GASTHOF ZUM SCHLERN

T +39 0471 706 425 - info@gasthof-zum-schlern.it
Ruhetag: Dienstag

Rosa gebratene Wildentenbrust mit Pfifferlingsalat

Ziegenfrischkdse in Speckmantel
auf griinem Salatbeet

Hausgemachte Leberknddelsuppe
Hexenschlucker mit brauner Butter

Geschmorte Rinderroulade vom Vélser Rind "¢
mit Schupfnudeln und herbstlichem Gemiise

Lammbkoteletten mit frischen Krautern,
gebackenen Kartoffeln und herbstlichem Gemiise

Dessert von der Kastanie

RESTAURANT SCHONBLICK

T+39 0471601 136 - info@gfell.it
Ruhetage: Montag ganztagig & Dienstag Mittag

Hausgemachter Speck mal anders
Vélser Schiittelbrot

Kiirbis | Ziegenfrischkése | Feige | Kastanie
Sauerkrautsuppe | Pokelzunge

Kartoffelteigtaschen | Gerducherter Saibling
Zwiebelbutter

Graukéasetortchen | Krauterschaum

Schopsernes vom Telfmiihler Lamm
Wurzelgemiise | Speckknddel

Volser Rind "¥ | Erdépfelblattlen | Rosenkohl | Karotten
Kirchtagskrapfen | Kloazn-Eis | Walniisse

HOTEL ROSE WENZER

T+39 0471 725 016 - info@hotel-rose-wenzer.it
Taglich geoffnet

Kalbszunge sauer auf Herbstsalat
Almkasesuppe in der Schwarzbrotschale

Teigtaschen gefiillt mit Pfifferling und Kase
mit brauner Sprudelbutter

Schwarzplentener Schwarzkohlknodel
auf Krautsalat

Hirschmedaillon mit Blaukraut und Eierspatzle
Schlernomelett mit Himbeersirup
Kastanienhalbgefrorenes mit Walnusssauce
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Drinks wholesale

Vols am Schlern
malfertheiner1957.com

Kastelruth / Castelrotto Véls am Schlern / Fié allo Sciliar
Telfen Lanzin 59a BoznerstraBe 8b 2
Tel. +39 0471 705216 Tel. +39 0471 726071
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wine shop in the Dolomites S
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CAROMA

www.raiffeisen.it/schlern-rosengarten

CAROMA V6ls am Schi Raiffeisen
6ls am Schlern
Schaurésterei - Coffeeseum - Kaffeeladen SCh|em'R089ngal’ten




