ZUSAMMENTREFFEN

Die teilnehmenden Betriebe
unterstiitzen das Gemeinschafts-
projekt ,Wiinschewagen” der
Caritas Diozese Bozen-Brixen und
des Landesrettungsvereins WeiRes
Kreuz. Das Ziel des Projekts ist es,
Schwerstkranken einen letzten
Wunsch zu erfiillen.

WIR
LADEN
EIN

SEIS AM SCHLERN
@ Restaurant Trotzstube

T+39 0471706436 | www.hotelarvina.com

Montag Ruhetag

Carpaccio vom Ochsen / eingelegte Pfifferlinge /

Almkése
Laranzer Wald, Hof zu Fall und Anderlehof

Almheusuppe / Tirteln / Almheu / Topfen /
Barlauch
Mutzhof, Hof zu Fall und Bauernmarkt

Brennnessel-Teigtaschen / Kase-Fonduta
Salmsein Biohof Wald bei Bad Ratzes und Hof zu Fall

Rinds-Tagliata / Krautersalat / Kartoffelchips
Zimmerlehen-Hof, Bauernmarkt, Pflegerhof,
Puntschiederhof und Lafreiderhof

Topfenknodel / Erdbeerkonfittire /
karamellisierte Apfel
Hof zu Fall, Mutzhof und Puntschiederhof

© Golfhotel Sonne R19

T+39 0471706271 | www.golfhotelsonne.it
Kein Ruhetag

Ravioli mit Graukase / zerlassene Krauterbutter

Haselriederhof, Schlernhof, Hausgarten und Saltner
Schwaige

Lammravioli/ Thymian-Jus
Haselriederhof und Tschagghof

Buchweizen-Tagliatelle / Hirschragout

Haselriederhof, Schlernhof und vom einheimischen Jdger

Krauterknodel / Salate aus dem eigenen Garten

Haselriederhof, Schlernhof, Huberhofund Hausgarten

Rib-Eye-Steak vom heimischen Ochsen /
hausgemachte Pommes frites
Anderlehof, Laranzer Hof und Furscherhof

Apfel-Kaiserschmarrn
Lafreiderhof Schlernhof und Haselriederhof

Joghurtterrine
Huberhof

© GenieRerhotel Ritterhof

T+39 0471706522 | www.ritterhof.com

Kein Ruhetag

Geraucherter Bachsaibling / Schafgarbe /
Sauerampfer / Schlangenknoterich /
Himbeerrhabarber / Speck

Salmsein Biohof, Hof Lafogl, Metzgerei Stefan und vom
heimischen Wald

Brennnesselflan / Zitronenmelisse /
Macarons / Kerbel
Hofzu Lavogl, Pflegerhofund Hausgarten

Raviolo / Spinat/ Eier / Rote Bete / Honig /
Seiser-Alm-Camembert / Kalbsbries / Butter
Hof zu Lavogl, Hausgarten, Schlernhof, Hof zu Fall,
Haselriederhof, Metzgerei Stefan mit Jakob Votter und
Mea Via

Lamm-Nuss / Purpur-Weizen / Léwenzahn /
Kartoffeln / Cabernet Sauvignon

Wiednerhof Oberstufelshof, Puntschiedhof, Wasserer-
hofund Almwiesen

Zanderfilet / Nudelblatt / Muskatktrbis /
Estragon

Salmsein Biohof, Hof zu Lavogl, Puntschiedhof und
Pflegerhof

Castagnia Ritterhof / Kastanien / Mohn /

Himbeeren
Schmiedlhof Hofzu Lavogl und Partschillerhof

VOLS AM SCHLERN

® Romantik Hotel Turm
T+39 0471725014 | www.hotelturm.it

Kein Ruhetag

Rindstatar vom Grauvieh / Wachtelei /
Schwarzbrot / Léwenzahn

Zolthof Bckerei Haselrieder, unsere Wiesen und
Zimmerlehen-Hof

Warm mariniertes Forellenfilet / Barlauch-
Creme/ Steinnisse
Volser Weiher, Grottnerhof und Tasiolerhof

Dinkelhalbmonde / Topfen / Krauter /
Butterbrosel

Haselriederhof, Schlernhof, Hof zu Fall, Pflegerhof und
GschtraffHof

Kapuzinerfleisch / Schupfnudeln / Graumohn
Fronthof, Tasiolerhof, Schlernhof, Hof zu Lavogl,
Gschtraff Hof, Haselriederhof und Zimmerlehen-Hof

Karamellisiertes Schlern-Omelett / Quitten /
Joghurteis
Hof zu Fall, Schlernhof und Grottnerhof

KASTELRUTH
© Hotel Zum Turm

T +39 0471706349 | www.zumturm.com

Mittwoch Ruhetag

Rindstatar / hausgemachte Brioches
Hof AufSerlanzin und Hofzu Lavogl

Bandnudeln / Almkdse / glacierte Birnen
Hof zu Lavogl, Schlernhof, Hof zu Fall und Lafreiderhof

Gerduchertes Kalbsfilet / Kirbis-Kartoffelgrostel /
Latschenholz-Sauce
Hof AufSerlanzin und Kastelruther Weilder

Zirbel-Buchweizen-Tértchen / Holunder-Espuma /
Rotwein-Zwetschgen-Eis
Hof zu Lavogl, Lafreiderhofund Kastelruth

@ Restaurant Zum Lampl
T +39 0471706343 | www.lamm-hotel.it

Montag Ruhetag

Carpaccio vom Milchkalb / Schittelbrot / Senf /
Schnittlauch
Eigenproduktion und Salmsein Biohof

Variation vom eingelegten Gemuse / Meer-
rettichcreme / Buchweizen
Eigenproduktion und Pflegerhof

Kartoffelnocken / Basilikumpesto / Sonnen-
tomaten
Schlernhof, Pflegerhofund Hof zu Fall

Sortiment von regionalen Kdsesorten /
Frichtemarmelade / hausgemachtes Brot
Hof zu Fall und Simmele Mdiller Hof

@ Restaurant St. Michael

T +39 0471700100 | www.restaurant-stmichael.com
Samstag Ruhetag

Hausgemachte Bruschetta / dreierlei Aufstrich
Oberzonner Hof Schlernhof, Pflegerhof, Hof zu Fall und
Hausgarten

Dinkel-Risotto / Bergkdse / Fichtensprossen
Obermalid Hof, Hof zu Fall, Pflegerhof, Wald und Hausgarten

Kornblumennudeln / Schnittknoblauch-Pesto
Oberzonner Hof Schlernhof, Pflegerhof und Hausgarten

Rinderrtickensteak / Rosmarinkartoffeln
Furscherhof Pflegerhof und Hausgarten

Joghurt-Terrine / Erdbeerragout
Hof zu Fall, Lafreiderhof und Hausgarten

© Restaurant Bulla

T +39 0471796299 | www.mea-via.it
Montag Ruhetag

Gebackenes Freilandei / frischer Gartensalat /
Apfelessig

Furscherhof, Stanglerhof und Eigenproduktion
Variation von Fleischspezialititen / hausge-
machte Mostarda / Brot / Frischkase / Butter

Fronthof, Furscherhof, Hof zu Fall, Eigenproduktion und
lokale Bauern

Ravioli / Kartoffeln / Speck / Lauch / Sauerrahm
Hofzu Lavoglund Fronthof

Risotto / Heubutter / Schittelbrot / Bergkdse
Hof zu Fall und Stanglerhof

Lammbeuschel/Schupfnudeln
Furscherhof

Heimisches Rindssteak / geschmorte
Zwiebeln / Sellerie
Hofzu Lavoglund Metzgerei Silbernagl

Mea-Via-Burger / Schweineschulter / Kraut-
Karotten-Salat/ Spiegelei / Speck / Kartoffeln
Hofzu Lavogl, Furcherhof und Fronthof

Schopsernes vom Furscherhof / saisonales
Gemduse / Kartoffeln / Bauernbrot
Furscherhofund Hof zu Lavogl

Apfel-Tarte aus Murbteig / Honig / Eiscreme
Tasiolerhof und Hof zu Lavogl

Erdbeeren / karamellisiertes Milcheis /
Nusse / Basilikum
Partschillerhof und Tasiolerhof

SEISER ALM
© Tschotsch Alm
T +39 320 0661425 | www.tschoetschalm.com

Donnerstag Ruhetag

Rindstatar / Apfel / Lavendel / hausgemachte
Focaccia
Zu Tschatsch, Plunerhof, Pflegerhof und Hof zu Lavogl

Kartoffeltagliatelle / Brennnesseln / Ziegenkase
Zu Tschotsch, Schlernhof, Ronsolhof Hausgarten, Hof zu
Lavoglund Pflegerhof

Bio-Lammkarree / Blutampfer / Gerste
Furscherhof, Salmsein Biohof Hausgarten, Pflegerhof
und zu Tschotsch

Erdbeere / Ravioli / Sauerrahm / Rosmarin
Partschillerhof, Hausgarten, Hof zu Fall und Pflegerhof

,Special Hittenbrunch”

Jeden Samstag und Sonntag

Speck, Bauernschinken, im Heu pochiertes Ei und
andere Eierspeisen, Kase, hausgemachtes Brot und
Marmeladen, Aufstriche, Butter, Joghurt, Dinkelmusli,
JAlmmuas” mit Holunderstilze, Buchteln, Linzer Schnit-

ten, Fruchtshake, hausgemachte Séfte, Tee und Kaffee

Kaltenbrunnhof, Schlernhof Partschillerhof Hof zu Fall, zu
Lafogl-Hof, Ronsolhof, Pflegerhof, Obermalid, zu Tschétsch
undHausgarten

@ Restaurant Ritsch-Schwaige

T +39 0471727910 | www.ritschschwaige.com

Kein Ruhetag

Hausgemachte Dinkel-Focaccia/ gerduchertes
Carpaccio vom eigenen Rind
Eigene Landwirtschaft, Ritsch-Schwaige und Furscherhof

Bouillon / Brennnesselknédel
Eigene Landwirtschaft, Ritsch-Schwaige, Jaggl-Schwaige,
Pflegerhof und Furscherhof

Teigtaschen / Topfen aus Heumilch vom eigenen
Hof / Krauter vom Pflegerhof

Eigene Landwirtschaft, Ritsch-Schwaige, Pflegerhof und
Furscherhof

Gulasch vom eigenen Rind / Eierspétzle
Eigene Landwirtschaft, Ritsch-Schwaige, Jaggl-Schwaige
und Furscherhof

Gebrannte Almmilchcreme / Sorbet aus Apfel-
und Zitronenverbene

Eigene Landwirtschaft, Ritsch-Schwaige, Jaggl-Schwaige
Simmele Miiller Hof und Pflegerhof

@ Alpenhotel Panorama

T +39 0471727968 | www.alpenhotelpanorama.it

Kein Ruhetag

Pochiertes Freilandei / Mangold / Frihlingslauch-
Espuma
Untergamphofund Jaggl-Schwaige

Cremiges Latschenkieferstippchen / haus-
gemachter Brotstrudel aus Bio-Khorasan-Weizen,
gefUllt mit gerduchertem Schweinehals
Furscherhof Kaltenbrunnerhof und Hausgarten

Bio-Dinkelravioli gefullt / Bergkase /
Petersiliensud / Walnisse
Furscherhof, Hof zu Fall und Untergamphof

Das Beste vom Lamm / Bauerngemse /
Kartoffelptree
Telfnerhof und Untergamphof

Honig-Milchschnitte / karamellisiertes Milcheis /
knusprige Molke / eingelegter Rhabarber
Untergamphofund Tschon Schwaige



